J3. VIT TIEM

knusprige Ente/ Reis/ SuBkartoffeln/
Auberginen/ Frichte/ hausgemachte
pikante SoRBe mit BlUtenhonig
(leicht scharf)

Vegetarisch: 16,90€

J4. CAHOI SOT TIEU 18,90€

gegrilltes Lachsfilet ummantelt in
Wan-Tan Teig/ Reis/ Gemuse/ Frichte/
Krauter/ hausgemachte pikante SoRe
(leicht scharf)

Vegetarisch: 16,90€

J5. HAI SAN SEE N 18,90€

Reis oder Udon-Nudeln/ Garnelen/ N
Seelachsfilet/ Tintenfisch/ exotislc e
Frichte/ in Mango-Curry -
(leicht scharf)

Joe. PHO CA MAILINH 18,90€

Reisbandnudeln/ Lachsfilet umwickelt
in Pfefferblattern/ geh. ErdnUsse/
asiatische Krauter/ dazu: Schalchen
Curry-Sauce (leicht scharf)
Vegetarisch: 16,90€

J9. TOM BO XAO 19,90€

Rindfleisch/ Garnelen/ Gemuse/
exotische Fruchte/ asiatische Krauter/
hausgemachte pikant-wurzige Sof3e
(leicht scharf)

J10. PHO VINH 18,90€

Reisbandnudeln oder Udon-Nudeln/
Rindfleisch/ Hahnchen-Patty/
Avocado/ rote Zwiebel/ Sojasprossen/
Krauter/ hausgemachte Curry-Sauce




©" JAHRESKARTE

J11. COM GA DA NANG/ M| GA MAILY
(LAUWARM)

COM GA: pulled chicken/ Reis/ Spiegelei/
Kimchi/ Knoblauch/ SuUBkartoffenl/ Nusse/
rote Zwiebel/ Krauter/ Blattsalat/ Schalchen
hausg. Kokosmilch-Sauce (leicht scharf)

Ml GA MAILY: wie oben beschrieben, nur anstatt
Reis mit Udon-Nudeln; ohne Spiegelei dafur mit
2 Wan-Tan-Rollen (leicht scharf)

J12. MI QUANG XAO 19,90€

Udon-Nudeln/ Rindfleisch/ Garnelen/
hausgemachte pikante SUB-Sauer-Sauce/
Gemuse/ asiatische Krauter/ geh. ErdnUssen
(leicht scharf)

Vegetarisch: 16,90€

J13. LUCKI'S BOWL

fein geschnittenes Gemuse/ Kimchi/ Avocado/
scharf-pikante Sof3e nach Rezept des Hauses
(leicht scharf)

Vegetarisch: 16,90€

J14. GOI BO VIT RON SALAT 18,90€

knusprige Ente garniert mit Erdnuss-Sauce/
Reis/ Rettich-Karotten-Salat/ Papaya/ Ananas/
Mango/ Avocado/ traditionelle Weizentasche/
geh. ErdnuUsse/ fruchtiger Salat-Dressing nach
Rezept des Hauses/ (leicht scharf)
Vegetarisch: 16,90€

J15. VIT OM ME 18,90€

Gebratene Ente/ Reis/ GemUse/ Fruchte/
Tamarinden-Sauce (leicht scharf)
Vegetarisch: 16,90€

Jie. COM BO LUC LAC 19,90€

Rinderfilet/ Reis/ SuBkartoffelknodel/
Spiegelei/ Salat/ Avocado/ Mango/ Ananas/
Krauter/ serviert mit Mango-Curry-Sauce

(leicht \’%};&Kf




VEGANE KARTE:

GOl XOAL:

gebratener Tofu/ Mangostreifen/ Pilze/ geh.
Erdnusse/ gem. Krauter/ Spezial-
Limettensauce/ Banh da (leicht scharf)

16,90€

COM CHA CHAY:

Gebratenes Gemuse/ knuspriger Tofu/
hausgem. pikante gruner Pfeffer-Sauce (Viet-
Style)/ Erduss/ Reis/ Krauter
(leicht scharf)

16,90€

COM GA:

Tofustreifen / Pilze/ Krauter/ rote Xwieb&ln/
Fruchte/ mit Kokosmilch-Sauce/Frdndss
(leicht scharf)

16,90€
BUN CHA :

knuspriger Tofu/ Reisnudeln/ gem. Salat/
Spezial-Limettensauce (Viet-Style)/ ErdnUsse/
Krauter
(leicht scharf)

16,90€

PHG BO CHON:

gebratener Tofu/ Reisbandnudeln/ Rettich-
Karotten-Salat/ Krauter/ Kokos-Curry-Sauce/
Erdnuss/ Pilze
(leicht scharf)

16,90€
Ml CARRY:

gebratene Nudeln/ Tomaten/ Knoblauch/
knuspriger Tofu/ Curry-Sauce/ Erdnuss/ Krauter/
Sojasprossen/ Karotten
(leicht scharf)

16,90€




SUPPEN:

1. SUP CHUA NGOT (SUSS-SAUER) 5,9€
Hihnerfleisch/ Bambus/ Paprika/ Morcheln/ Glasnudeln

2. WAN-TAN SUPPE 5,9€
Wan-Tan-Taschen mit Hihnerfleisch/ Chinakohl/ Krauter

3. CANH MIEN 5,9€
Glasnudeln/ Hiihnerfleisch/ Shiitake-Pilze/ Kréuter

4. TOM YAM GAI (SAUER-SCHARF) 5,9€
Hihnerfleisch/ Pilze/ Zitronengras/ Krauter (Scharf)

5. TOM YAM GUNG (SAUER-SCHARF) 6,5€
Hummerkrabben/ Pilze/ Zitronengras/ Krauter (Scharf)

6. TOM KHA GAI 6,5€

Hihnerfleisch/ Pilze/ Zitronengras/ Kokosmilch/ Krauter
(Leicht scharf)

VORSPEISEN:

7. VIET. FRUHLINGSROLLEN (HAUSG.) 6,9€
Schweinefleisch/ Karotten/ Morcheln/ Glasnudeln

8. VEGETARISCHE FRUHLINGSROLLEN 6,9€
(HAUSG.)
Verschiedenes Gemtise/ Glasnudeln

9. WAN TAN GEBACKEN 5,9€
Hihnerfleisch/ Krabben/ Gemdiise

10. GOl COUN (GLUCKSROLLEN) 7,9€

Hihnerfleisch/ Krabben/ Salat/ Kréuter/ Gurke/ Ei/
Reisnudeln/ Réstzwiebeln (Auch vegetarisch méglich)
Hoisin-Erdnuss-Sauce

J1. VORSPEISENPLATTE FUR 2 16,90€
PERSONEN
2 Glicksrollen (Goi Cuon) / Knusprig frittierte

Hummerkrabben/ 2 Hahnchen Sate-SpieRRe/
+ SiiB-Sauer-Sauce und Hoisin-Erdnuss-Sauce

\
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SALATE:

11. HUHNCHENFLEISCHSALAT 7,9€

Hihnerfleisch/ gemischter Salat/ Karotten/ Zwiebeln/
Sojasprossen/ Paprika/ fruchtiger Salat-Dressing

12. RINDFLEISCHSALAT 7,9€

Rinderfilet/ gemischter Salat/ Karotten/ Zwiebeln/
Sojasprossen/ Paprika/ fruchtiger Salat-Dressing

NOM DU DU 8,5€

Rettich-Karotten-Salat/ reife Papaya/ geh. Erdniisse/
Rostzwiebeln/ Kréuter/ hausgemachtes ,Nuoc mam”
(Limetten Fischsauce)

(leicht scharf)

VEGETARISCH:

14. DAU PHU XAO RAU (GEB. TOFU) 15,9€
Gebratener Tofu mit verschiedenem Gemt(ise/ Reis

15. MY XAO (GEB. NUDELN) 15,9€

Gebratene Nudeln mit verschiedenem Gemdise

16. COM RANG CHAY (GEB. REIS) 15,9€
Gebratener Eiereis mit verschiedenem Gemdiise

17. TOFU CURRY 16,9€

Tofu in rotem oder griinem Thai-Kokosmilch-Curry mit
verschiedenem Gemuise/ Bambus/ Reis (Scharf)

18. DAU CHUA NGOT (SUSS SAUER) 15,9€

Tofu in SUBR-Sauer-Sauce mit verschiedenem GemUse/
Zwiebeln/ Gurken/ Reis

19. MIEN XAO (GLASNUDELN) 15,9€

Glasnudeln mit verschiedenem Gemdse in
hausgemachter So3e/ Reis

\
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HUHNERFLEISCH-GERICHTE:

Alle Gerichte werden mit Reis serviert

30. GA GUNG (HUHNCHEN-INGWER) 16,9€
Hihnerfleisch gebraten/ Gemuise/ Ingwer

31. GA XAO XA (ZITRONENGRAS) 16,9€
Hihnerfleisch gebraten/ GemUise/ Zitronengras

32. GA SA TE (ERDNUSS-SAUCE) 16,9€
Hihnerfleisch/ Gemuiise/ Erdnuss-Sauce

33. GA CURRY (HUHNCHEN-CURRY) 16,9€

Hihnerfleisch in rotem oder griinem Thai-Kokosmilch-
Curry mit verschiedenem Gemtuise (Scharf)

34. GA CHUA NGOT (SUSS-SAUER) 16,9€

Hihnerfleisch in SGB-Sauer-Sauce mit verschiedenem
Gemtise/ Zwiebeln/ Gurken

35. GA GUNG BAO (CASHEWNUSSE) 16,9€

Hihnerfleisch gebraten mit verschiedenem Gemtse in
pikant-wirziger Sauce/ Cashewntissen (Leicht scharf)

RINDFLEISCH-GERICHTE:

Alle Gerichte werden mit Reis serviert

40. BO XAO GUNG (INGWER) 17,9€
Rindfleisch im Wok geschwenkt/ GemUise/ Ingwer

41. BO XAO XA (ZITRONENGRAS) 17,9€
Rindfleisch im Wok geschwenkt/ Gemtise/ Zitronengras

42. GAENG MASSAMAN NUA 17,9€

Rindfleisch in Massaman-Kokosmilch-Curry/ Gemiise/
Erdniissen/ StBBkartoffeln (Leicht scharf)

44. BO XAO OT CAY (THAI-BASILIKUM) 17,9€

Rindfleisch im Wok geschwenkt/ Thai Basilikum/
Peperoni/ Gemiise/ Bambus (Scharf)

45. BO CURRY 17,9€

Rindfleisch in rotem oder griinem Thai-Kokosmilch-Curry
mit verschiedenem Gemuise/ Bambus(Scharf)

\
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ENTENFLEISCH-GERICHTE:

Alle Gerichte werden mit Reis serviert

60. VIT XAO RAU (CHOP SUEY) 18,5€
Knusprige Ente mit verschiedenem Gemlse

61. VIT CHUA NGOT (SUSS SAUER) 18,5€
Knusprige Ente/ Gemiise/ Ananas/ Zwiebeln/ Paprika

62. VIT SA TE (ERDNUSS SAUCE) 18,5€
Knusprige Ente/ Gemiise/ Erdnuss-Sauce

63. VIT CURRY 18,5€
Knusprige Ente in rotem oder griinem Thai-Kokosmilch-
Curry mit verschiedenem Gemiise/ Bambus (Scharf)

64. VIT XAO OT CAY (THAI BASILIKUM) 18, ,5€
Knusprige Ente/ Thai Basilikum/ Peperoni/ Gemiise/

Bambus (scharf)

65. VIT GUNG BAO (CASHEWNUSSE) 18,5€

Knusprige Ente mit verschiedenem Gemdise in pikant-
wirziger Sauce/ Cashewntissen (leicht scharf)

FISCH-GERICHTE:

Alle Gerichte werden mit Reis serviert

70. MUC XAO RAU 17,5€
Tintenfisch gebraten mit verschiedenem Gemdise

71. MUC XAO RAU CAY (THAI STYLE) 17,5€

Tintenfisch/ Thai Basilikum/ Peperoni/ Gemiise/ Bambus
(scharf)

72. CA CURRY (FISCH CURRY) 17,5€

Seelachsfilet in rotem oder griinem Thai-Kokosmilch-
Curry mit verschiedenem Gemdise/ Bambus (scharf)

73. TOM CHUA NGOT (SUSS-SAUER) 19,9€
Garnelen/ Gemuse/ Ananas/ Zwiebeln/ Paprika

74. TOM GUNG BAO (GUNG-BAO) 19,9€

Garnelen mit verschiedenem Gemdse in pikant-wdirziger
Sauce/ Cashewntissen (leicht scharf)
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REIS/ NUDELGERICHTE:

80. COM RANG GA (GEB. REIS) 16,9€

Gebratener Reis mit Hihnerfleisch und
verschiedenem Gemiise

81. COM RANG BO (GEB. REIS) 16,9€

Gebratener Reis mit Rindfleisch und
verschiedenem Gemiise

82. MY XAO GA (GEB. NUDELN) 16,9€

Gebratene Nudeln mit Hihnerfleisch und
verschiedenem GemUse

83. MY XAO BO (GEB. NUDELN) 16,9€

Gebratene Nudeln mit Rindfleisch und
verschiedenem GemuUse

84. NASIGONG (GEB. REIS) 16,9€

Gebratener Reis mit Rind- und Hiihnerfleisch
und Shrimps und verschiedenem Gemiise

85. BAMIGONG (GEB. NUDELN) 16,9€

Gebratene Nudeln mit Rind- und Hiihnerfleisch
und Shrimps und verschiedenem Gemiise
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SPEZIALITATEN DES HAUSES:

90. PHO HANOI(REISNUDELSUPPE): 16,9€

Rindfleisch/ Reisbandnudeln/ Kréuter/ Sojasprossen/
Knoblauch/ Ingwer (traditionelles Rezept) (Leicht scharf)

91. PHO VIT (ENTENNUDELSUPPE) 16,9€

Knusprige Ente/ Reisbandnudeln/ Krduter/ Sojasprossen/
Sellerie (leicht scharf)

92. BUN CHA NEM 16,5€

Reisnudeln/ hausgem.Friihlingsrollen (veg. oder mit
Fleisch)/ Salat/ Kréauter/ Gurke/ hausgem. "Nuoc mam"
(Limetten-fischsauce) (leicht scharf)

93. TOM CURRY 19,9€

RieBengarnelen in rotem oder griinem Thai-Kokosmilch-
Curry mit verschiedenem Gemdiise (leicht scharf)

94. GA RON 17,9€

Knuspriges Hiihnchen in rotem oder griinem Thai-
Kokosmilch-Curry mit verschiedenem Gemt(ise
(leicht scharf)

95. GOI MIEN (THAI-ART) 18,9€

Glasnudeln/ Octopus/ Garnelen/ Sojasprossen/ Kréauter/
Sellerie/ rote Zwiebeln/ geh. Erdniisse/ hausgemachtes
"Nuoc-mam" (Limetten-Fischsauce) (leicht scharf)

96. PAD THAI 19,9€

Reisbandnudeln/ Tofu/ Shrimps/ Erdniisse/
Sojasprossen/ Limette/ Krauter (leicht scharf)

98. LAP PET 18,9€

Knusprig gehackte Ente/ Reis/ rote Zwiebeln/ Limetten/
Krauter/ Thai-Chili/
hausgem."Nuoc mam" (Limetten-Fischsauce) (Scharf)

Beilage: Rettich-Karotten-Salat/ geh. Erdniisse/ Krauter/
Frichte

J7. PHO SAIGON: 19,9€

Gebratene Reisbandnudeln/ Rindfleisch/ Garnelen/
Erdniisse/ Gemiise/ Krauter (leicht scharf)
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NACHSPEISEN:

100. GEBACKENE BANANE: 7,5€

Gebackene Banane mit Honig und gehackten
frischen Erdniissen

101. GEBACKENE ANANAS: 7,5€

Gebackene Ananas mit Honig und gehackten
frischen Erdniissen

105. CHE CHUOI (WARM): 7,5€

Banane in Kokosmilch mit Bourbon Vanille

GEBACKENES HAUSG. MOCHI: 7,9€

Hausgemachtes Mochi gefiillt mit siiBer
Bohnenpaste und hausgemachter cremiger Mango
Sauce, garniert mit frischen Friichten der Saison,
Kokosraspeln und Schoko-Sauce

MANGO STICKY RICE: 7,9€

Samiger Klebreis, liebevoll in samtiger Kokosmilch
gekocht, trifft auf saftige, reife Mango und wird mit
einer Prise gerésteter Sesamsamen und einer
dezenten Kokossauce verfeinert, garniert mit
Mangostiicken.
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GETRANKE:

SAFTE:
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Mangoschorle
Johanisbeerschorle
Lycheeschorle
Maracujaschorle
Holunderschorle

HAUSGEM. EISTEES:

« Eistee 4,90¢
« Drachenfruchteistee 5,90¢€
. Trahoa qua (Maracuja Eistee) 5,90¢€

« Trachanhda 5,90¢

SOFT-DRINKS:

0,4L 3,90¢€
0,2L 2,90¢€

« Wasser/still

- Cola/ Cola light

 Fanta

. Spezi

Apfelschorle




GETRANKE:
BIER:

« Helles

Helles (alkoholfrei)
Pils

Radler

Weilbier hell/ dunkel
. Weilbier (alkoholfrei)
« Weilbier (leicht)

« ThaiBier

WEINE:

« Weiwein (Pino grigio) /0,2l

« Chianti (Rotwein) /0,2L

. WeilBwein/
Rotweinschorle/0,4l

« Pflaumenwein (warm/ kalt)

. Sake (Reiswein) (warm/kalt)

SCHNAPS:

« Whiskey
 Whilliams
« Mekhong

KAFFEE:

. Tasse Kaffee
« Espresso

4,50€
4,20€
4,50€
4,20€
4,90€
4,20€
4,50€
5,90€

4,90€
4,90€
6,50€

5,90€
5,90€

3,90€
3,90€
4,90€

3,50€
2,90€




